
Celebrem el Cap d’Any a Dalt de Tot  
ELS XEFS ALBERT DOLCET  & JOAN MARTINEZ, AIXÍ COM LA FAMILIA MANRESA, ESTÀN ENCANTATS  
DE DESVELAR EL GRAND MENU PER AQUEST CAP D’ANY.  SERÀ LA INSPIRACIÓ PEL MENÚ  
DEGUSTACIÓ DEL 2019 AL RESTAURANT 
TICKETS DISPONIBLES A LA PÀGINA WEB. 

2019. feliç any nou! 

TORRE D’ALTA MAR.



TORRE D’ALTA MAR 
El Grand Menu 
Chawanmushi d’Eriçó 
flam salat de gamba, shitake, eriçó 
Abalon i Caviar 
tartar d’abalon i caviar 
Duck 
yukhoe de magret d’ànec 

Llobarro i Llima 
ceviche de llobarro amb cruixents 

Ou, Trufa, Camagrocs 
varietat de bolets, tòfona i imitació  
de terra amb ou a 60º 

"Salmó Robata", Bimi 
salmó  en robatayaki amb bimi  
i pil-pil 

"Mossegada de la Reina" de Wagyu 
vedella brasejada i kale 

Poma de Nadal 
yuzu, fonoll, poma i avellanes 

Petits fours 
dolços nadalencs

T O R R E   D ‘ A L T A   M A R   CELEBRACIÓ DEL CAP D’ANY   31/12/2018 
E L   G R A N D   M E N U ,  12  R A Ï M   D E   L A   S O R T ,  C O T I L L Ó ,  M Ú S I C A,  
B A L L    I   C O P E S    F I N S   L E S  0 3 : 0 0 H          * 2 9 5  € *  I V A   I N C L Ò S 

T I C K E T S :  http://torredealtamar.com/#reserva

Celler 
Louis Roederer Brut Premier 
(pinot noire, chardonnay, Champagne) 
Vernatxa 2016 
(garnatxa blanca, D.O.Terra Alta) 
Muga Selección Especial 2012 
(tempranillo, D.O. Rioja)


