Celebrem el Cap d’Any a Daltde Tot

ELS XEFS ALBERT DOLCET & JOAN MARTINEZ, AIXi COM LA FAMILIA MANRESA, ESTAN ENCANTATS
DE DESVELAR EL GRAND MENU PER AQUEST CAP D'ANY. SERA LA INSPIRACIO PEL MENU
DEGUSTACIO DEL 2019 AL RESTAURANT

TICKETS DISPONIBLES A LA PAGINA WEHIASLINA PN NI, 8

2019 « felicany nou!
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TORRE D’ALTA MAR

El Grand Menu

Chawanmushi d’Eri¢cé
Slam salat de gamba, shitake, erico
Abalon i Caviar

tartar d abalon ( caviar

Duck

yukhoe de magret d anec

LlobarroiLlima
ceviche de llobarro amb cruixents

Ou, Trufa, Camagrocs
vartetat de bolets, tofona i imitacio
de terra amb ou a 60°

”Salmo Robata” , Bimi

salmo en robatayaki amb bimi
ipil-pil

"Mossegada delaReina” de Wagyu
vedella brasejada i kale

Poma de Nadal

yuz, fonoll, poma i avellanes

Petits fours
dolgos nadalencs

L

“
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Louis Roederer Brut Premier

(pinot noire, chardonnay, Champagne)
Vernatxa 2016

(garnatxa blanca, D.O.Terra Alta)

Muga Seleccién Especial 2012
(tempranillo, D.O. Rioja)

TORRE D'ALTA MAR 31/12/2018
EL GRAND MENU, 12 RATM DE LA SORT, COTILLO, MUSICA,
BALL | COPES FINS LES03:00H *295 €* [VA INCLOS

TICKETS: http://torredealtamar.com/#reserva



